PEMERINTAH PROVINSI BANTEN
DINAS KETAHANAN PANGAN

Jalan Syekh Nawawi Al — Bantani, Kawasan Pusat Pemerintah Provinsi Banten (KP3B)
Palima-Serang Banten Telp/Fax: (0254) 8480015,email: ppid.distapang@bantenprov.go.id

Serang, 27 April 2026

Nomor  : 500.12.12/006- DK PANGAN/2026

Lampiran : -

Perihal : Jawaban Permohonan Data
informasi Keragaman Konsumsi
Pangan

Yth Ketua Prodi Teknik Informatika Fakultas Teknologi Informasi
: Universitas Serang Raya

di

Tempat

Dengan hormat,

Sehubungan dengan surat Ketua Program Studi Teknik Informatika
Universitas Serang Raya Nomor: 287/02.01/FTI/E.08/IV/2026 perihal
permohonan data dan informasi, bersama ini kami sampaikan bahwa
Dinas Ketahanan Pangan Provinsi Banten melalui Pejabat Pengelola
Informasi dan Dokumentasi (PPID) telah menelaah permohonan yang
diajukan oleh Saudari Ikna Niswatuzzakiah.

Sebagai wujud komitmen terhadap keterbukaan informasi publik serta
dukungan terhadap kegiatan akademik, khususnya dalam rangka
penyusunan karya ilmiah, kami memberikan jawaban atas permohonan
data dan informasi terkait Keragaman Konsumsi Pangan sebagaimana
terlampir.

Pengantar ini disampaikan sebagai bagian dari pelayanan informasi
publik yang transparan, akuntabel, dan bertanggung jawab, dengan tetap
memperhatikan ketentuan peraturan perundang-undangan yang berlaku.
Demikian disampaikan, atas perhatian dan kerja sama yang baik
diucapkan terima kasih.

Ketu_g PPID Pelaksana
a N}E? ‘_a:n Pangan

\” \

- h

&,
\ A
\ 4B
W\, Y -2

4 BtuhdeAhmad Kosasih, M.Pd.
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PEMERINTAH PROVINS; BANTEN
DINAS KETAHANAN PANGAN

Kawasan Pysat Pemerin
Jalan Syekh Nawawi Al Bantani Pali

tahan Provinsi Banten ( KP3B)
ma CMa Serang Telp. (0254 ) 8480015

NOTA DINAS
Yth._ . Kepala Bidang Penganekaragaman Konsumsi dan Keamanan Pangan
Dari . Sekretaris Dinas Ketahanan Pangan Provinsi Banten
Tembusan : -
Tanggal 15 April 2026
Nomor + 500.1 /99- DK PANGAN /2026
Sifat -
Lampiran : -
Hal

._Permohonan Data Pola Konsumsi perkapita Provinsi Banten per Kecamatan

Menindaklanjuti surat dari Ketua Prodi Teknik Informatika, Fakultas Teknologi Informasi Universitas
Serang Raya perihal Permohonan ljin penelitian mahasiswa, dengan ini disampaikan permohonan
untuk menyiapkan data Pola Konsumsi Perkapita Per Kecamatan di Provinsi Banten yang akan
digunakan untuk keperluan ilmiah penunjang kegiatan penelitian Mahasiswa:

Nama . Ikna Niswatuzzakiah
NIM 111222054
Program Studi : Teknik Informatika

Nomor Handphone - 088291591724

Demikian disampaikan, atas kerjasamanya diucapkan terima kasih.

Sekretaris Dinas Ketahanan Pangan,

Dr. Ade Ahmad Kosasih, M.Pd.
Pembina TK | (IV.b)
NIP 196907091995121001
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Tabel Konsumsi Rincian Komoditas, 2025

Klasifikasi Tempat Tinggal

Perkotaan Perdesaan S _um_.xoﬁm:._.nm&owmmw - .
(gram/kap/hari) (gram/kap/har) | (gram/kap/hari) (gram/kap/har) (gram/kap/hari) _(gram/kap/har)

Kode Komoditas PADI-PADIAN e 0,00 S 0,00 - 0,00 — 0,00 ke 0,00 - 0,0
Beras (beras lokal, kualitas 206,31 206,31 258,42 25842 215,65 215,6
Beras ketan 52 52 273 2,73 ,92 9
Jagung basah degan kulit 4,26 1,66 3,05 1,19 4,04 1,5

‘Jagung pipilan/beras 26 26 23 23 .25 2
Tepung terigu 7,32 9,14 12,30 14,79 8,21 10,1
Padi-padian lainnya 23 23 0,00 0,00 19 A
UMBI-UMBIAN 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,0
Ketela pohon/singkong 15,66 2247 27.67 29,37 17,82 23,7
Ketela rambat/ubi jalar 812 8,12 10,54 10,54 8,56 85
Sagu (bukan dari ketela phn) 13 13 08 06 12 A
Talas/keladi 30 30 1,09 1,09 44 4
Kentang 8,46 8,46 2,68 268 7,42 74
Gaplek A1 30 00 01 .09 2
Umbi-umbian lainnya 21 1,00 20 1,24 ,20 1,0
T e 0,00 0,00 0,00 . 0.04 0
Ekor kuning = 82 82 1.04 1,04 ,86 8
Tongkol 461 461 4.97 4,97 4,68 46
Tuna 36 36 19 19 ,33 3
Cakalang, dencis .08 08 82 82 ,22 2
Tenggiri ,32 32 18 18 ,30 3
Selar 1,08 108 1,54 1,54 147 1.1
'Kembung, lemaftatare, 10,24 10,24 8,40 840 9,91 9,91
Teri basah 91 91 1,17 1,17 ,95 ,9
Bandeng 5,69 5,69 6,16 6,16 5,78 57
Gabus .30 30 72 72 ,38 3
Muijair 3,86 3,86 1,77 1,77 3,48 3,4
Mas 2.44 2,44 3,40 340 2,61 2,61
Nila 2,67, 2,67 1,68 168 2,49 24
Lele 8,15 8,15 3,63 363 7,33 7.3
Kakap 37 37 07 07 32 3
Baronang 03 03 0.00 0,00 ,02 0
Patin .60 60 29 29 .58 9
Bawal 4,31 431 4,41 441 4,33 43
Gurame 84 84 05 05 70 7
Ikan Layang 1,38 1,38 1,75 1,75 1,45 1.4




Ikan Baung
lkan Belanak
Ikan Wader/Seluang
Belut
lkan segar/basah lainnya
Olahan ikan segar (siomay
..Cam:@ lobster
Cumi-cumi, soteng, gurita
Ketam, kepiting, rajungan
Kerang, siput, bekicot, remis
Udang dan hewan air lainnya
Kembung n_m.imﬂxmz\umam
Tenggiri diawetkan
Tongkelituna/cakalang
Teri &.mim?mz
Selar diawetkan
Sepat diawetkan
Bandeng diawetkan
Gabus diawetkan
lkan dalam kalengtuna dalam
lkan diawetkan lainnya
Udang diawetkan (ebi, rebon)
Cumi-cumi, sotong, gurita
camsu dan hewan air lainnya
DAGING
Daging sapi
Daging kerbau
Daging kambing, dombarbiri-
Umo_zm babi
Daging ayam ras
Daging ayam kampung
Daging segar lainnya
Daging sapi diawetkan/olahan
.Omu_,:m mﬁ.-i o
Daging lainnya diawetkan
4,m~.w_m=_ wm_.,ac.am lamur
Lainnya (hati, jeroan, iga,
TELUR DANSUSU
Telur ayam ras
Telur ayam kampung
Telur itik/telur itik manila
Telur lainnya (telur puyuh,

1,26

1,61
0,00
23,32
A3
,03
87

25,32
1,30
9,07
0,00
0,00

L
,04
,08
0,00
23,35
3

67

2,00

1,31
0,00
17,02
,28

13

46
23

2,24
0,00

73
1,08

0,00
,10]

1,18

2,29
1,39

1,56
0,00
22,19




Susu cair pabrik
Susu kental manis
Susu bubuk
Susu bubuk bayi
Susu murni
Hasil lain dari susu (keju,
SAYUR-SAYURAN
Bayam
Kangkung
Kol/kubis
Sawi putih (petsai)
Sawi hijau
Buncis
Kacang panjang
Tomat sayur, tomat ceri
Wortel
Mentimun
Daun ketela pohon/daun
q.mq.o:m
Tauge
Labu, labu siam, labu parang
Bahan sayur sop/capcay/
.m.mrm:._ wm<c._. asam/lodeh
Zm‘:@xm muda
Pepaya muda
Jengkol
Bawang merah
Bawang putih
Bawang bombay
Cabe merah
Cabe hijau
Cabe rawit
Daun pepaya
Daun kelor
Daun katuk
Daun bawang
Daun pakis
Daun kemangi
Oyong/gambas
Rebung
Jamur (jamur tiram, encki,
mmS.,:-mmm:_.m: lainnya

7,25
3,74
1,89
212

2,66
.93
1,99
2,12
23

0,00
8,32
10,21

1,66
,08
20

1,11
43

5,82

0,00
6,01
10,90

5,53
1,17
172

40
1,1

0,00
6,01
10,90,
79
,53

,57|
4,54
8,57
3,60

11,00]
8,90,
3,59
3,07|
2,04

23,34

26,56

i
2,59
534
8,28
49
01
47

6,41
,81

6,15
3,86
1,75
1,85

19

0,00
7,90
10,33
1,00
3,34
2,15
1,31
3,28
7,68
2.7
8,06
2,95
3,16]
3,50
3,59
20,23
20,61
,56
1,05
3,62
8,67
52
,07
B
1,00
5,29
,46
,16
,30
1,46
,10
19
1,06
1,34

1,40

10,3
1,0
3,
2,1
1,31
32
7.6
47
8,0
2,9
3,1
3,5
3,5

20,2

20,61

1,0

3,52

8,67
7

1
1,00




KACANG-KACANGAN
Kacang tanah tanpa kulit
Kacang kedelai
Kacang lainnya
Tahu
Tempe
Oncom
Hasil lain dari kacang-
'BUAH-BUAHAN
Jeruk, jeruk bali
Mangga
Apel
Rambutan
Duku, langsat
Durian
Salak
Pisang ambon
Pisang lainnya
Pepaya
Semangka
Tomat buah
Alpokat
Jambu Biji
Nanas
Nangka
Pir
Anggur
Buah naga
Jambu air
Melon
Manggis
Kelengkeng
Buah-buahan lainnya
MINYAK DAN KELAPA
Minyak kelapa
Minyak goreng (kelapa sawit,
,.Am_mum o
Minyak dan kelapa lainnya
BAHAN MINUMAN
Gula pasir
Gula merah, gula air (pohon
Tehbubuk

22,06
24,43
1,01

0,00
10,55
1,40
2,36
21,12
12,98
2,30
4,51
6,76
7,83
12,76
4,36

3,02
1,09

0,00
117

470
772
12,22
8,05

0,00
10,55
1,40
2,36
21,12
12,98
2,30
4,51
6,76
9,76
12,76
4,36

3,02
1,09

0,00
,70
,06

21,40
24,78
1,32

0,00
8,34

49
32,17
13,66

4,62
5,65
6,08
23,00
6,11
2,27

2,10

,89
3,15
0,00

28,63
1,47
07
0,00
13,54
2,34

0,00
1,30
,05]
2,31
7,49
12,39
10,56

0,00

0,0
1

4,2
7,6
12,2
8,5

0,0
10,1
1,2
2,0
23,1
13,1
2,7
46
B,
12,5
1,5
3,9

2,5

4,0

20,7
1.1




Teh celup (sachet)

Kopi (bubuk, biji)

Kopi instan (sachet)
Bahan minuman lainnya
BUMBU-BUMBUAN
Garam

Kemiri

Ketumbarijinten
Merica/lada

Jahe

Kunyit

Asam

Terasilpetis

Kecap

Penyedap masakan/vetsin
Sambal jadi/sambal

Saus tomat

Bumbu maskan jadi’/kemasan,
‘Bumbu auncﬁ lainnya (kencur,
KONSUMSI LAINNYA

Mie instan

Kerupuk

Bubur bayi kemasan
Lainnya

MAKANAN DAN MINUMAN
Roti tawar

Roti manis, roti lainnya
Kue kering, biskuit, semprong
Kue basah (kue lapis, bika
Makanan mo_.m:u.m.: (tahu,
Makanan .moﬂmsnw: .
Bubur kacang hijau
Gado-gado, ketoprak, pecel
Nasi campur/rames
Nasi goreng

Nasi putih

Lontong/ketupat sayur
Soto, gule, sop, rawon,
wm<cﬁ matang (ditumis,
m.mnm. ﬁo:n.mw:u
Mie bakso, mie rebus, mie
Mie instan

1,32
5,17

0,00
2,38

,30
1,32
4,70

0,00
2,38

18
5,19
3,45

0,00
3,08

18
5,19
3,13

0,00
3,08

5,98
3,49

2,02
4,87
,48
0,00
2,51
.84

37
.65
B

,33
2,84
1,00

.1

,23
1,36

0,00
11,21
1,77

A7
0,00
7,32
5,27
7,32
5,36

19,42
1,76
6,42
9,75

65,32
7,19
4,84

13,55
447
6,57

34

23,19
417




Makanan ringan anak-anak, 8,86 7,18 11,62 9,41 9,36 75
Ikan matang 137 1.37 84 84 127 12
Ayam/daging matang (ayam 4,96 4,06 1,53 1,53 434 4,

Daging olahan 3m,»m:m (sosis. 10,46 418 8,27 3,31 10,06/ 4,0
Bubur ayam o 7,50 1,50 6,59 1,32 7,33 1.4
Siomay, batagor 8,05 03 417 48 7,35 8
Makanan jadi lainnya 1,54 1,54 1,47 1,47 1,53 1.5
Air kemasan 22,74 22,74 13,56 13,56 21,09 21,0
Air kemasan galon 50,70 0,00 16,52 0,00 44,57 0,0
Air teh kemasan 4,19 3,88 7,71 7,16 4,82 44
Sari buah kemasan 4,02 3,72 9,98 9,23 5,09 4,7
Minuman jadi (kopi, kopi susu, 26,62 2422 34,27 31,19 27,99 25,4
Eskim 1,76 78 1,93 82 1,79 7
Es lainnya 23,04 21,29 20,89 19,31 22,66 20,9
Minuman keras lainnya 04 04 01 ,01 ,03 ,0
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Tabel Jenis Pangan menurut berat, kalori dan protein, menurut kota desa by Provinsi, 2025 (hasil olah 7 Oktober 2025)

Klasifikasi Tempat Tinggal

Perkotaan Perdesaan vm_.xo.mm:%mdmmmm:
(Gram/kap/hari) ?_Am_\xm_u\sm&c (gram protein/kap/hari) | (Gram/kap/hari) Axxm_;mu\sméc (gram protein/kap/hari)§ (Gram/kap/hari) (kkal/kap/hari) | (gram protein/kap/hari)
Mean Mean
UENISPANGAN  Beras _FmW:mmw.mm @W:%ﬂio gom.h.ﬂlz_mwswﬂ 72 \gﬁ:&pmm - 23,99 gmmsw&.ﬁ " 891,79 209
Jagung 1,92 2,37 07 1,42 1,83 ,05 1,83 2,27 07
Terigu 4475 260,15 5,30 53,11 303,82 5,91 46,25 267,98 541
Singkong 30,05 34,80 49 35,62 45,38 39 31,05 36,69 AT
Ubi Jalar 913 15,31 15 11,78 19,70 20 9,60 16,09 A
Kentang 8,46 4,40 15 2,68 1,40 05 7,42 3,86 1
Sagu 13 44 ,00 ,06 19 ,00 A2 39 0
Umbi Lainnya .30 34 ,00 1,09 1,24 ,02 44 50 01
Daging Ruminansia 17,56 70,17 3,02 8,57 41,92 1,64 15,95 6511 27
Daging Unggas 31,58 95,87 7,01 21,52 65,20 4,31 29,77 90,37 65!
Telur 24,18 33,21 2,66 17,49 24,01 1,92 22,98 31,56 25
Susu 8,28 25,82 1,04 2,83 12,59 43 7,30 23 45 9
lkan 64,76 67,72 11,44 63,10 67,29 11,01 64,46 67 64 113
Minyak Kelapa 1,01 8,78 01 ,00 02 ,00 .83 7.21 01
Minyak Sawit 2943 265,42 0,00 28,63 258,28 0,00 29,28 264,14 00
Minyak Lainnya 86 7,08 01 ,07 59 ,00 72 5,92 01
Kelapa 64 3,42 03 147 7,83 07, 79 4,21 0
Kemiri 88 5,57 a7 69 4,41 13 .84 5,36 A
Kacang Kedelai 33,10 72,49 6,22 37,13 79,37 6,48 33,82 73,72 62
Kacang Tanah 117 3,28 16 1,30 4,27 23 1,19 3,46 A
Kacang Hijau 1,87 3,40 27 1,10 2,01 16 173 3,15 2
Kacang lain 470 1,11 39 2,31 5,44 19 427 10,10 3
Gula Pasir 20,31 65,87| 60 25,48 82,02 65 21,23 68,76 61
Gula Merah 94 3,53 03 2,34 8,82 07, 1,19 4,48 0
Sayur 14460 78,19 3,64 161,61 77,30 3,86 147,65 78,03 36
Buah 107 45 61,43 ,98 117,78 76,93 1,22 109,30 64,21 10
Minurman 83,39 49,17 1,11 90,02 61,01 1,76 84,58 51,30 ]
'Bumbu' 9,09 5,83 21 9,16 6,65 26 9,10 5,98 :




FAKULTAS TEKNOLOGI INFORMASI ,yiversitas seranG rava

PROGRAM STUDI : TEKNIK INFORMATIKA (S1)
SK Mendiknas Nomor : 262/D/0/2008

Kampus : JI. Raya Serang - Cilegon Km. 5 (Taman Drangong), Serang - Banten Telp. 0254 - 8235007 Fax. 8235008
WEBSITE : www.unsera.ac.id, www.teknikinformatika.unsera.ac.id Email : teknikinformatika@unsera.ac.id

Nomor : 287/02.01/FTI/E.08/1V/2026

Lampiran t-

Perihal : Permohonan ljin Penelitian Mahasiswa
Kepada Yth.

Bapak/Ibu Pimpinan Dinas Ketahanan Pangan Provinsi Banten

Di Tempat

Dengan Hormat,
Mengharap kesedian Bapak/Ibu Pimpinan untuk memberikan ijin kepada Mahasiswa Fakultas
Teknologi Informasi prodi Teknik Informatika, dibawah ini:

No NIM Nama Mahasiswa Program Studi No HP

1. | 11222054 | Tkna Niswatuzzakiah Teknik Informatika 088291591724

Untuk melakukan penelitian dan pengambilan data. Data/informasi yang digunakan dalam
penelitian tersebut sepenuhnya akan digunakan untuk keperluan ilmiah penunjang kegiatan

penelitian dengan judul “Kiasterisasi Wilayah Berdasarkan Keragamanan Jenis Konsumsi
Pangan Menggunakan Algoritma K-Means Berbasis Website”

Demikian surat permohonan Kami buat, atas perhatian dan bantuannya diucapkan terimakasih.

Serang, 08 April 2026
Ketua Prodi Teknik Informatika,

Diki Susandi, M.Kom



